Menu Weselne

Powitanie chlebem 1 solg

Zupy
Rosot z domowym makaronem lub krem

Obiad - 4 por/ 1 os

Udko w potrawce lub Rolada z kurczaka w sosie potrawkowym

Rolada wieprzowa w sosie wlasnym

Pieczen z karkowki w sosie wlasnym

Tradycyjny kotlet schabowy z pieczarka
Kotlet de volaille z masfem I natka pietruszki
Sakiewka ze schabu nadziewana borowikami z sosem bernest
Rolada z kurczaka z mozarellg i1 suszonymi pomidorami

Warzywa gotowane, bukiet surowek, kapusta gotowana
Ziemniaki gotowane, pyzy drozdzowe, krokiety, ryz, sos pleczeniowy

Deser
Torcik lodowy z owocami 1 bitg Smietang
Kawa, Herbata (podawana bez ograniczern)

Owoce sezonowe
Ciasto domowe 3 por/ 1 os

Zimny bufet - 4,5 por/ 1 os
Ryba faszerowana serwowana( fosos, jesiotr)

Schab pieczony z musem chrzanowym
Mozaika z indyka z brokulg, marchwig i1 serem
Rolada z kurczaka ze szpinakiem
Roladka z poledwicy wieprzowej z pesto pomidorowym
Klopsiki w zalewie octowej
Satatka grecka
Pieczywo, masito
Barszcz

Tort weselny
Smak, ksztalt 1 dekoracja do indywidualnego wyboru Gosci
Kawa, Herbata

Kolacja - 2 por/ 1 os
Szaszlyk wieprzowy
Golonka gotowana
Golonka po bawarsku
Beouef strogonof z kluseczkami polfrancuskimi
Golgbki w sosie pomidorowym w kapuscie wiloskiej
Kapusta kwaszona zasmazana
Frytki, pieczywo
Herbata

Sniadanie
Staropolski zurek z jajkiem



Dania extra

Szynki pieczone

Ziemniakil opiekane, sos zurawinowy, sos czosnkowy, porcjowane na sall przez Szefa kuchni
Prosie pieczone w cafosci

Ziemniaki opiekane sos zurawinowy, sos czosnkowy, porcjowane na sali przez Szefa kuchni
Gicze wolowe

Kluseczki slgskie, sos mysliwski, porcjowane na sali przez Szefa kuchni

Wiejski stof

Smalec domowy ze skwarkami, wyroby swojskich wedlin 1 kielbas, kaszanka, ogorki kwaszone, deska
serow twardych 1 plesniowych, gzik ze szczypiorkiem i rzodkiewka, wiejski chleb

Grill na tarasie

Wiejska kaszanka 1 kielbasa, udko z kurczaka, karkowka, filet z fososia, warzywa grillowane,
pieczywo, SoSy

Fontanna czekolady z dodatkami

owoce sezonowe, rurki, kruche wafelki, pranki

Stodki kgcik

owoce filetowane, babeczki owocowe, deserki, petifurki
Okragle stoly

Drink bar
W cenie’ przygotowanie drink baru, wyposazenie w szkto, mieszadelka, stomki, lod, owoce
Drink bar z barmanem

Napis LOVE

Kontakt-

Prezentacja oferty oraz obiektu po wczesniejszym umowieniu telefonicznym.
Iwona Cicha - Manager

502-236-227



